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oo T:0323821580-

contact@champagne-bedel.fr - http ://www.champagne-bedel.fr

A lo téte d’une des rares maisons travaillont en biodynomie (dés 1998), Frongose Bedel élobore des
champagnes qui savent "avoir le godt de 13 ol il viennent”. Sur les quelque 8,50 hectares exploités, le pinot
meunier est largement majoritaire. L'Ame de la Terre, cuvée brut nature dominée par le pinot noir et le
chardonnay, est désormais décinée dans le millésime 2003,

Surfoce du vignoble : 8,50 ha * Age moyen des vignes : 45 ans * Vendonge monuelie : 100%
Frangoise Bedel L’Ame de la Terre Brut 2003| 17520 |  4320¢

/ Quelle réussite ! Personnalité admirable et saisissante. Belles notes de cerise, fleurs séchées et como-
“ mille. La bouche est dlancée et artistique, avec une effervescence ultra séduisante. Immense avec des

longoustines de casier rities et du topioca ou beurre.

Francoise Bedel Entre Ciel et Terre Brut @ nonmil.| 1820 |  37,50¢
/ Une trés grande cunvée, exprimant plénitude et dersité. L'équiibre est subjuguant, rocé, avec une miche
- gnmchawulwmww«dovm.uwwbmdvbhhwam.

‘est une menveille,

Frangoise Bedel Origin'Elle Brut @ nonmil.| 15,520 | 26¢

42 Toutest eriginal dons cette maison, le nom de cette cuvée est donc fort @ propos. Dans cet esprit, 'olfoctif

" estprécis, proche du végétal et du fruit. Le palals, fin, cu dosage faible, est d’une pricision infime. Défini-
tion & la fols amére et saline. Superbe.
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FRANCOISE BEDEL

Conduits dans l'esprit de la biodynamie, les B,5 hectares de
Francoise Bedel dont les ¥z sont plantés en pinct meunier offrent
des champagnes Irés mirs dont toutes les étopes d'élaboration
sont réalisées cu domeine. Cerlaines cuvées commercialisées en
coégoric Brut peuvent! étre offertes en catégerie Brut Nature
www.champagne-bedel fr

Lieu : 71, Grande Rue 02310 Crouttes-sur-Morne
Téléphone : 03 23 82 15 80

Cuvée Origin’Elle - Brut
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Nez net et expresif de levure, de pain frais, puis d agrumes
Iégérement confits. Le volume est Iéger en bouche, les bulles
sont nouées, toutefois un peu fugaces, elles sont enveloppées
d'un caractére plus citrique que toasté qui illustre un vin axé
davantage sur la fraicheur ¢t la minéralité¢ que la profondeur et
la complexite. Un champagne abordable et pur

Cuvée Dis, « Vin Secret » - Brut
1720 00005 aa
1. 8.8.8

Nez fin, légerement lacte (notes de chocolat au lait), plus axé

1ts jauncs confits i I"acration, qu'on retrouve en bouche

sur les fi
dés I'attaque, au sein d'unc cffervescence foisonnante, plus
crémeuse qu’autrefois. La petite pointe d'amertume cn finale
oftre un caractére mordant, ¢’est un champagne de pinot meuniel
abordable, charmeur et chamu, bien construit

domina
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Cuvée Entre Ciel et Terre - Brut
16200000 ===
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Nez trés expressif au fruité¢ blanc, puis de fruits secs et enfin
confits aprés quelques instants dans le verre. On les retrouve a
I"attaque en bouche dans un volume léger, aux bulles aéri

cs,
toutefois nouées qui apportent de la fraicheur, de I'élégance. Le
dosage apparait appuyé, il n'entrave pas la minéralité qui perce

en finale. Un champagne plus gourmand que tendu, impeccable

sur un apéritif aux canapés variés.

Cuvée 'Ame de la Terre
Millésime 2003 - Extra-Brut
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Des arbmes de fruits confits sc laissent facilement capter au pre-
mier nez, ["alration se fait plus torréfiée, elle est confirmée dés
I"attaque en bouche par des accents aromatiques de pains grillés
bruns, de malt et de fruits cuits. C’est un champagne puissant
0l pointe une fine amertume en finale, un champagne solide qui
nournt, trés symbolique du millésime, finalement mature et
construit pour la table. Une idée ? Cailles aux cerises et petits

oignons caramélisés




M Francoise Bedel et Fils

CHAMPAGNE
+

moins de 80 km de Paris, Crouttes-sur-
A Marne marque la frontiére occidentale de la
Champagne. Crouttes? Un nom étrange qui
vient de la déformation de ¢ grottes » : 'extrac-
tion de la craie a fait du gruyére de ces coteaux
escarpés. Les champagnes produits sont sou-
ples et précoces, issus essentellement du pinot
meunier, sur des terroirs hétérogénes (limo-
neux, argileux, calcaires), dont le potentiel se
révéle chez ceux qui s’en donnent la peine.
Vincent Desaubeau travaille avec sa mére, Fran-
coise Bedel, depuis 2003. IIs possédent un
vignoble découpé en vastes parcelles, un atout
en culture biodynamique - que le domaine pra-
tique depuis 1998. Leurs champagnes originaux
et vineux, élevés longtemps en cave et peu dosés,
reposent sur la maturité et la tendresse du pinot
meunier, a I'effervescence et aux notes oxydat-
ves subtiles. Des champagnes peu connus du
grand public, d’une sincérité rare. Comme aprés
avoir golté aux fromages fermiers au lait cru,
leur usage fréquent rend la consommation de
champagnes techniques et aseptisés bien
laborieuse.

368

des meilleurs
vins de France
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[Les vins : la nouvelle cuvée Origin’elle, meu-
nier 84 %, est délicieusement fruitée dans un
version extra-brut directe, savoureuse et brl-
lante, on en boira jusqu’a bout de la nuit. L’En-
tre Ciel et Terre, 80 % pinot meunier, gagne
en densité, en munéralité. Bravo! L’Ame de la
Terre 2003, dans un millésime poids lourd,
riche et enrobant, préserve péniblement un peu
de finesse.

[ Brut Entre Ciel et Terre 3750€ 16
[0 Brut Origin’Elle 26 € 155

] Extra Brut L'Ame de la
Terre 2003 4320 € 16

Rouge : 7,22 hectares.

Pinot noir 9 %, Meunier ou Pinot Meunier 91 %
Blanc : 1,2 hectare.

Chardonnay 100 %

Production moyenne : 60 000 bt/an

& Certifié en agricufture bio ou biodynamique

Frangoise Bedel et Fils, 71, Grande Rue, 02310
Crouttes-sur-Marne

Tél.: 03 23 82 15 80 Fax: 03 23 82 11 49
E-mail : contact@champagne-bedel.fr

Site : www.champagne-bedel.fr

Vente : au domaine

Du lundi au vendredi de 9h & 12h30 et de
13h30 & 18h. Les autres jours sur rendez-vous
(mémes horaires).

Propriétaire : Francoise Bedel




LE GUIDE

BETTANE |
[N

DES VINS

SELECTIF ET INDEPENDANT
COMPLET ET FIABLE

Editions
de La Martiniere

FRANCOISE BEDEL X
71, Grande-Rue ® 02310 Crouttes-sur-Marne
Tél.0323821580 Fax: 0323821149
contact@champagne-bedel.fr
www.champagne-bedel fr

Visite : Du lundi au vendredi de 9h a 12h30

et de 13h30 a 18h. Le week-end sur rendez-vous.
Cette petite propriété, située aux portes de Paris
ou presque, pratique une viticulture biodynamique
idéaliste mais rigoureuse, et ne cesse de progresser
dans I"élaboration de champagnes fidéles a la gueule
de I'endroit, comme le dirait Jacques Puisais. Les
vins présentés cette année brillaient par leur net-
teté, leur naturel, leur véritable et discréte élé-
gance, mais il faut aimer les vins mirs et marqués
par une forte autolyse des levures.

Dis, VIN SECRET
Blanc Brut | 2013 4 2015 | 29,70 € 14,5/20
Robe et nez évolués mais saveur riche, entiére, a
I’ancienne dans le meilleur sens du terme, cham-
pagne de table.

EnTRE CieL T TERRE

Blanc Brut | 2013 4 2015 | 37,50 € 15/20
Beaucoup de rondeur, d’ampleur de saveur, trés
marqué par le ferment, mais sans lourdeur, ter-
roir bien en évidence, champagne de table, a nou-
veau.
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© FRANCOISE BEDEL Entre ciel et terre

16 000

L’exploitation couvre plus de 8 ha dans la vallée de la
Marne, en aval de Chateau-Thierry. Entre ciel et terre ? Le
nom de la cuvée fait allusion a la viticulture biodynamique
pratiquée par Frangoise Bedel. Cette démarche appre-
hende en effetlavigne dans son rapport avecle cosmos, une
de ses pratiques les plus connues consistant a fixer le
calendrier des travaux a la vigne et au chai en fonction des
cycles lunaires. Blanc de noirs, ce champagne comprend

ol 30a50€

80% de meunier et a séjourné partiellement en fut de chéne
pendant douze mois. Le nez mar évoque la torréfaction, le
pain grillé. Labouche persistante fait preuve d’une vivacité
qui invite a ouvrir cette bouteille des I'apéritif. (RM)

@ SARL Francoise Bedel, 71, Grande-Rue,

02310 Crouttes-sur-Marne, tél. 03.23.82.15.80,

fax 03.23.82.11.49, contact @ champagne-bedel fr

W Y tlj. sf dim. 9h-12h30 13h30-18h; sam. sur r.-v, f. aolt

616
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Ois, Vin Secret Brut
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Frangoise Bedel

& fils,

brut Origin’Elle

Francoisc Bedel est une

grande dame de la

® J e Champagne occidentale,
cultivant scs vignes en
~ biodynamie. Son domaine

Le magazine Wenommene est situé 2 80 Kilométres

de Paris, a Crouttes-

sur-Marne. Sa nouvelle

FRANCOISE BEDEL cuvée, Origin’Elle,
& FILS L’AME aérienne et fruitée, est un
DE LA TERRE 2002 régal pour l'apéritif.
¢ 26
]7/20 euros

D'un terroir ignoré
(Crouttes-sur-Marne), cette
vigneronne biodynamiste et
son fils offrent un vin d'une : :

remarquable finesse de b

bulle au service d'une Ob Sewa-teur
bouche délicate, glissante,
citronnée, juvénile. Avec du
rebond et de |la tonicité, un

champagne qui vous éléve -
en douceur. SéleCtlon
AR champagnes bio

N°2509 6/12/2012

Spécial vins de féte

FRANCOISE BEDEL

“Dis, Vin Secret”

D'un terroir décrié, Frangoise Bedel S ) )
sort des champagnes de fée. Peut- Feminin, diront certains...

étre la biodynamie lui donne-t-elle  Prix:30¢

des ailes... Assurément, ses longs ©2310 Crouttes-sur-Marne Tél. : 03-23-
élevages (ici un millésime eee 821580 www.champagne-bedelfr

ee®e 2003) ciselent une fine bulle
et un vin d’'une grande délicatesse.



GRAND PRIX D'EXCELLENCE

Vinalies
Nationales 2012

Les 30° Vinalies Nationales se
sont récemment déroulées a

# Aix-en-Provence. Voici le pal-
m m,l, mares des champagnes primés.

Les nouvelles stars
de Saint-Emilion
PALMARES

M grands médocs

Bulles
de fetes

150 CHAMPAGNES A TOUS PRIX . S oF
. _ o PCE, g T £ oS Sap . 21. Envoiitant
iﬁﬂ'fﬁfﬁ %ﬁﬂ 03 ":?U'. “One o /?.‘ ° Oo (0- » Francoise Bedel & Fils
g6 Dubeut by wire )3 - a 3 “Comme autrefois”, 58 € env
60

(biodynamie)
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Ce pur meunier, a l'incroyable
nez de réglisse, d'abricot sec et
de miel est un voyage gustatif.
Crouttes-sur-Marne (RM)
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Avec une viande blanche

La finesse et la rondeur de ces champagnes saccordent 8 merveille
avec la delicatesse des volailles et des viandes blanches.

DELICIEUX AUTHENTIQUE

Cuvée Louis-Aristide, Vieilles Vignes Cépage Arbane
Champagne Massin 2005, Champagne Moutard
Issu de cuvées millésimdbos de Seule cuvde 3 nutiliser que

pinot noir et d'un petit ajout de
chardonnay, il exhale des notes

de l'arbane, un cépage ancien,
ce champagne de gastronomie

de fruits compotés et de fruits développe des ardmes
secs d'une belle onctuosite. d'agrumes et de chitaigne.
>21,70€. »59 € (auleude 75 C) sur

www.champagne-massin.com www.lerepairedebacchus.com

LABUS DALCOOL EST DANGELREUX POLR LA SANTE, CONSONMEZ AVEC MOOERATION

ABORDABLE BIO

Cuvée Table Ronde, Cuvée Entre Ciel et Terre,
Champagne Lancelot-Pienne Champagne Frangoise Bedel

Ce pur chardonnay offre un nez Issu d’'un domaine cultivé en

de fleurs qui évolue en bouche biodynamie, ce champagne,

sur des notes grillées, Sa belle composé de 80 % de pinot
minéralité saccorde idéalement meunier et 20 % de pinotnow,
2 la délicate viande blanche. offre un trés beau nez beurré 2
> 17,50 €. www.champagne- et sux notes de cépes, g
lancedot-pienne. fr > 37,50 € chez les cavistes.
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