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ENTRE CIEL ET
TERRE

PROPRIETAIRE - RECOLTANT

RECOLTE 2004 en majorité et vins de réserve 2002
AGE DES VIGNES 20 a 60 ans
TERROIRS Argilo et Marno-calcaire
TEMPS SUR LATTES Minimum 6 ans
VINIFICATION Cuves émaillées (90%) et ftts de chéne (10%)
DOSAGE Brut et Extra-Brut
COMPOSITION
80

B Pinot Meunier

Pinot Noir

v
DEGUSTATION i Un vin qui séduit par son subtil mélange de
vinosité et de fraicheur avec une finale tendue et une grande finesse. Il sera
bien placé sur des plateaux de fruits de mer et avec des poissons a sauce
acidulée.

DISTINCTIONS
92/100 dans la Revue Wine Spectator
Meédaille de Bronze au Decanter World Wine Awards 2011
16/20 dans le guide Les Meilleurs Vins de France RVF 2011
Meédaille de bronze au Concours Millésime Bio 2010
16/20 dans le Guide des Meilleurs Vins Bio de France Gault&Millau 2011
Sélectionné dans le guide Bettane & Desseauve 2011 et 2012
Meédaille d’Or au Concours des Vins de Lyon 2010
Meédaille d'argent au concours des Vinalies Internationales 2009
Médaille d'argent au concours Effervescents du Monde 2009
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