Photo non contractuelle

PROPRIETAIRE - RECOLTANT

COMME

AUTREFOIS

RECOLTE 1998 exclusivement (non millésimé)
AGE DES VIGNES 20 a 60 ans

TERROIRS Argilo, Limoneux et Marno-calcaire
TEMPS SUR LATTES Minimum 10 ans

VINIFICATION Fts de chéne

DOSAGE Brut

Mise en bouteille avec un bouchon liége sur une bouteille bague carrée

COMPOSITION

B Pinot Meunier

O cChardonnay

M Pinot Noir

v
DEGUSTATION 1 Un vin vineux, harmonieux et d'une grande
finesse, s’appuyant sur une large palette aromatique de fruits rouges et de
fraicheur acidulée. De part sa vinification en barriques, ce vin s’ouvre sur du
volume et de la richesse.

DISTINCTIONS
16,5/20 dans le guide Bettane & Desseauve 2012
2* dans le Guide Hachette des Vins 2011
17/20 dans le guide Les Meilleurs Vins de France RVF 2011
16,5/20 dans le guide Les Meilleurs Vins de France Gault&Millau 2011
Prix d'excellence au concours des Vinalies 2005
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