Photo non contractuelle

COMME
AUTREFOIS

PROPRIETAIRE - RECOLTANT

Sur Réservation
RECOLTE Millésime 2001
AGE DES VIGNES 20 a 60 ans
TERROIRS Argilo, Limoneux et Marno-calcaire
TEMPS SUR LATTES 10 ans
VINIFICATION Fats de chéne
DOSAGE Brut

Mise en bouteille avec un bouchon liége sur une bouteille bague carrée

COMPOSITION
70 B Pinot
Meunier
O Chardonnay
W Pinot Noir
DEGORGEMENT Octobre 2012
TECHNIQUE Sucre: 8,10 g/1
Alcool : 12% /vol
~ Gmlmzf’_A &7 Acidité Totale : 4,95 g/1
Autnef 0t , SO2 Total : 60 mg/1

Fermentation malolactique réalisée a 100%
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