" Le bois, sans modération "
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m Champagne Francoise Bedel

Nous [aisons connaissance ave
Francoise Bedel dans un cadre far
lial. Elle nous fait part de sa concep-
tion de Vutilisation du bois el de la
hindynamie : "le but n'est pas d'am-
matiser les vins, Par la biodvnamie,
jentends harmoniser le sol, le fruit o
le hois...". Nous vérifions qu'il s"agit
bien d'un jour *fruit®. La dégnstation
peul mainlenant commencer !

Mous analysons une premitre sér
quatre verres de pinol meunicr ;
de lerres Irés argileuses avoe un peu
de caleaire. Les deux premiers ving
ont &té vinifiés en cuve. A la dégusta-
tion, ils somt Varchélype meme du
cépage. Les deux aulres vins onl &bé
vinifiés dans des barriques de chez
Damy, I'onigue tonnellerie représen-
tée chez Francoise Bedel. Le premier
yrisente une ampleur supérieure auy
vins de cuve, qui prolonge la booehe
par des tanins assez soveux, 11 s"agit
d'une harrigue d'un vin, Le dermier ¢n
revanche semble plus fin. L s"wgil
d'une barrigue qul & plus de dix ans.
Sur la série suivante, il s'agil égale-
imnent de pinots Meuniers mais provi-
nant d'un terroir plus limonevx, Les
deux premiers vins viennent de cuve,
Te troisitme provient d'un fil de trois
vins el le quatritme d'un (it neuf, En

"I'dge du fiit,

mon capitaine !"

cuvie, le vin est aérien. La bouche esl
ronde, contre-balancée par une lou-
ehe minérale. Le Tl de trois vins pré-
gente un boisé délical et une bouche
plus grasse et plus compléte. Le fil
neuf, quant @ lui, s'impose plus vio-
lemment (caractere fumé el coco)
mais au final I'ensemble est Natteur el
Eourmand.

Le bois apporte complexilé, strue-
ture ¢l harmonie mais il semble que
le bois neof efface la personnalité du
¥im,

Yoici maintenant des vins provenant
d'une cuve ¢l de quatre lonneaux de
plus de dix ans ayanl accueillis des
chardonnays. Le vin en cuve est
superbe, droil, minéral el long. Les
quatre fils donnent quatre vins dif-
férents ! 11z semblent plus gras qu'en
cuve, mais ils onl perdu en purcté
pour adopter un style plus barogue.
Chagque tonmeau e¢sl done une
"pitce” unigue. Parfois cerlains vins
peuven! perdre en purelé an conlacl
du hois,
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