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BULLES
EN BIO
AUSSI

Discrétement mais
stirement, le
développement
de la viticulture bio fait son
chemin en Champagne.
Des producteurs engagés
qui aujourd hui sont suivis
dans leurs pratiques
viticoles par d autres
Champenois... non bio...
Christophe Casazza

~

lorigine du champagne
«bio » on retrouve, dansles
années 70, quelques

viticulteurs avant-gardistes regroupés au
sein del'Entente agrobiologique
champenoise. Ces pionniers de lagriculture
biologique, et surtout ceux de la section
viticulture biologique champenoise, une
branche animée par Georges Hardy, avaient
pour vocation d'organiser, tous les ans, des
dégustations de vins clairs et de
champagnes. En 1998, I Entente, qui
réunissait toutes les productions biologiques
de Champagne, se scinda et une partie
devint TAIVABC, IAssociation
interprofessionnelle viticole des Vins de
l'agriculture biologique de Champagne. Un
nouveau groupement, dont le territoire
d'action se situe surlazone dAOC
Champagne, qui regroupe uniquement les
acteurs du secteur viticole. Actuellement 31
membres actifs et 28 sympathisants dont les
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objectifs sont notamment de réunir les audos delabouteille. Sur celles-ci doit En ch ‘ﬁ’ ”
différentes familles de I'interprofession obligatoirement figurer la mention « Vinissu ' *
viti-vinicole intéressées parlarecherche, de raisins del'agriculture biologique ». De On dénombrait
l'expérimentation, la production, la plus, le cahier des charges de lagriculture 45 domaines
commercialisation, la promotionetla biologique européenne exigela certification, engagés fin 2009, LFivabe
reconnaissance des vins de Champagne aprésun contréle annuel, de lexploitation pour plus de 210 ha ( A;soci aHon inte-rb-
certifiés biologiques. viticole parl'un des six organismes de vignes cultivées SioRciSomalle

réglementati : certificateurs, agréés par les pouvoirs publics en viticulture ol dia Vs
g::tp:cc:ft?fll:ation impliqu:?ee;l;;p::t:lza «pour sacompétence, sonindépendanceet iclogi s it de I'agriculture
réglementation européenne sur la son impartialité». On doit donc retrouver 24 dans biologique de
production biologique qui interdit surlabouteillela mention « CE» suiviedu & Mamey 19 does Champagne) compte
notamment I'usage des pesticides de nom de lorganisme certificateur ou In Cota deonBars 31 membres actifs et
synthése et des engrais chimiques. La «Controlé et certifié par » Ecocert, Qualité @l dn,m.ams 28 sympathisants.
viticulture en Champagne est une des France, I:Ilase. Agrocert, Acllave ouSGSICS. dansI'Aisne.
productions les plus prometteuses en Lamention ABest facultative mais on peut Plus de 230 Les sigles
matiére de potentiel de conversion. De repérer dautres mentions, Nature et vignerons gui °
nombreux vignerons non bio s'intéressent P TREIES, pemeter, BIO{?IYVII'.I, FNWAB - tout champenois rassurent
aux pratiques de la viticulture bioet aussi optionnelles, mais qui témoignent de ont été formés Ecocert, Qualité
participent aux formations organisées dans la?nse de position des vignerons. Jusqua en six années aux France, Ulase,
ces domaines. Ces derniers, pour pouvoir preseny, 3?‘{1‘3 13_ CGl‘ldl.llt? d‘? lavigne pouvait techniques dela Agrocert, Aclave ou
prétendre commercialiser un vin élaboré cae labellisée bio, Qr il nexistait pas dff viticulture biologique  SGS ICS. La mention
partir de raisins bio, devront pratiquerla cahier des charges bio pour la vinification. et biodynamique. AB est facultative
viticulture biologique depuis sixans Label Orwine Le nombre de mais on peut repérer
m?‘n‘imux‘n._Quah‘e ans pour obtenir de; Pour tenter de résoudre se probléme tout en vitic!ﬂteurs certifiéss  d'autres mentions,
raisins bio mr_lEJ.ant la phase df: conversion, clarifiantla multitude de regles et en I?m aquant Nature et Progré's,
plus deux années de vrmlﬁcatxon. Ensix : différentes chartes nationales, ' Union a lui été multiplié Demeter, Biodyvin,
années, plus de 230 vignerons champenois par deux. FNIVAB.

ont été formés aux techniques dela
viticulture biologique et biodynamique. Le
nombre deviticulteurs certifiésen bioa
quant & lui été multiplié par deux. Fin 2009,
on dénombrait 45 domaines engagés, pour
plus de 210ha de vignes cultivées en
viticulture biologique certifiée (24 dansla
Marne, 19 dansla Cote des Barset 2
domaines dans [Aisne).

Comment donc choisir un champagne bio ?
Clest simple : regardezattentivement
étiquette du vin ou sa contre-étiquette, celle

européenne a fondé son propre label,
Orwine, reconnaissable par une feuille
verte. [la pour but de mieux faire connaitre
les pratiques cenologiques des vignerons
biologiques européens, de les améliorer et
de clarifierles conditions dans lesquelles
peuvent étre définies des régles communes
pour la vinification biologique.

Celabel unique facilitera peut-étre le choix
de consommateurs perdus dans ce monde
delogo, maisil n'est pas du goat des
vignerons francais quile trouvent un peu
trop laxiste au vu de certaines pratiques

autorisées dans d'autres pays. Il est 3 noter
tout de méme que ces certifications sont
onéreuses et quelles sont 4 la charge du
producteur. Une incongruité qui fait que
bon nombre de vignerons ne se font pas
certifier, tout en conduisant leur vignoble
selon les régles del'agriculture bio.
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Francis Boulard,
Petraea MMV

Leclerc-Briant, la Ravinne
Collection les Authentiques

NOTRE SELECTION DE CHAMPAGNES BIO

35€ Grand
champagne, dense
et trés mur, avec des
petits fruits rouges
etdelacannelle.
Lélevage apporte
une belle trame, en
équilibre avec cette
maturité de vinde
réserve. Finale trés
acidulée, laissantla
bouche fraiche. 17/20

Champagne Fleury,

cuvée Blanc de Noirs
Brut Blanc de Noirs P Onpsurvadier
30£. La texture est de «sensualité»du
ample, généreuse et terroir pour ce
structurée. Elle champagne dontle
révéle des ardmes fruit intense traduit
intenses de fruits, la puissance du sol.
d'épices, de miel, de Un grand séducteur,
boisderoseetde trés vineux sans étre
fumé. Un trés grand lourd. Trés belle

champagne, aussi
vineux que fruité.
17720

finale, épicée et
tendrelafois.
Bravo.16,5/20
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EN SIX éNNEES, PLUS DE 230 VIGNERONS CHAMPENOIS
ONT ETE FORMES AUX TECHNIQUES
DE LA VITICULTURE BIOLOGIQUE ET BIODYNAMIQUE
WA >  NOTRE SELECTION BE CHAMPAGNES BIO
——[=
z Champagne Benoit Lahaye, Larmandier-Bernier, Franck Pascal,
= Naturessence Tradition Extra Brut Tolérance
28€,8 16€.L i 27€. Unedensité
= S | ] Snar
z aromatique rare, fraiche de ce premier croquantsurla
a lenezlivresurle cruExtra Brut sont framboiseetla
u champ une touche tout simplement grenade. Lanis,
z = . minéraleentétante parfaits. Labulle laréglisse, l'orange
> \  de cailloux frottés. estfine, elle danse sanguine, la cerise
< Clesttouten surun fond de sont au rendez-
T | = i d .D ésbe
= | 2] oo | (8] e i
expri d ie régalade.
=2 P o i effervescent, 165720 6520
Champagne Laherte Fréres, Georges Laval,
Millésime Récolte 2004 Cuvée Cumiéres Premier Cru
20€. Lenezest com- 40€.Onaimela
plexeetattirant, trame ferme quele
avecdesnotes boi- fruité etle crémeux
sées trés délicates. delabulle viennent
Enbouche, labulle envelopper. Trés
attaqueavecnervo- belles notes
sité. Lemilieude d'aubépine, de tabac,
\  bouche se montre deréglisse, de poire,
ample, aérien, sur d'épices douces,
| destouchesde fruits dedatteetde
i jaunes confiturés. mirabelle. Quelle

16,5/20

Frangoise Bedel,
Dis « Vin Secret »

29,79£. Sous cenom
de cuvée charmeur,
on découvre un
champagne offrant
une effervescence
trésvineuse et
consistante, Lama-
tiére distille des
touches de coinget
de cire d'abeille, sur
un fond délicate-
ment épicé. 15,5/20
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Bruno Michel,
Brut Blanc de Blancs

30€. Lenezvient sur
des senteurs trés
crayeuses et
crémeuses, dansun
univers aérien.
Labulleapporte une
chair trés ample,
ouatée avec une
tonalité minérale.
Etonyrevient méme
avec modération!
15,5/20

Champagne Serge Mathieu,
Brut rosé

18€. Un plaisir tres
floral et délicieuse-
ment équilibré,
alliant la trame clas-
sique du pinot noir
 (2100%) etle fruité
| savoureuxdela cerise
| bien évidemment.
&  Cestgourmand mais
4. 5% aussiacidulé, avec
¥ == | detrésbellesbulles
SEmme  crémeuses.15/20

Champagne Richard Cheurlin,
Brut cuvée Jeanne 2004

18 €. Lesbulles de
cette cuvée sont char-
mantes et touten fi-
nesse. Lenezs'ins-
talle sur des notes de
brioche, de poireet
de caramel au beurre
salé. Labouche est
puissante, bien équi-
librée, avec une finale
4 surlanoisette
fraiche.13,5/20
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